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Numero 1 Gennaio 2009

Piemonte Valle d’Aosta ComunicaComunica
Carissimi soci,
come ogni anno siamo molto lieti di invitarvi al Congresso regionale che come ormai consuetudine si
terrà il 7 marzo p.v. presso il Centro Congressi Torino Incontra a Torino.
Come ogni anno il congresso costituisce, non solo un’occasione per incontrarsi o ri-incontrarsi ma
anche, e soprattutto, un’opportunità per aggiornarsi rispetto alle novità dell’anno appena trascorso.
Novità che ci toccano da vicino e riguarderanno, sia le attività dell’Associazione, sia gli aspetti più
innovativi nel mondo della Celiachia.
Sembra ieri che il nuovo Consiglio Direttivo si insediava, e invece molto
tempo è passato e tante cose sono state fatte e, seppure molte rimangano
da fare, è con grande piacere e un pizzico di orgoglio che a nome del
Consiglio illustrerò le attività compiute.
Parte fondamentale del programma è quella invece condotta dagli specialisti
che delineeranno quanto svolto in ambito istituzionale e scientifico. Temi fon-
damentali quali, il Percorso diagnostico/terapeutico e assistenziale della
celiachia e le Proposte di linee guida regionali per la ristorazione pubblica ed
i laboratori artigianali, saranno seguiti dagli aggiornamenti in merito al
Nuovo Regolamento europeo e Codex Alimentarius e alle Nuove frontiere
terapeutiche e dieta senza glutine. Completano il programma, non soltanto il
Panorama sulle attività di AIC Nazionale, ma anche l’Aggiornamento pro-
getto screening donatori di sangue “Ospedale Regina Margherita di Torino”.
La scelta dei temi è stata condotta perseguendo la finalità di fornire a voi
tutti un’opportunità di aggiornamento, ponendo il CELIACO COME
PROTAGONISTA. A partire da tale presupposto, e per innovare la “for-
mula” del Congresso, sono state inserite alcune novità. La giornata del 7
marzo si aprirà infatti con una PROVA COL CUOCO. A partire dalle ore
10.30 presso la Sala Cavour sarà possibile assistere a una dimostrazione
pratica a cura di chef informati per la preparazione di pane, pasta fresca,
dolci senza glutine. L’iniziativa, svolta in collaborazione con l’IFSE (Italian Food Style Education),
sarà corredata di utili consigli nutrizionali a cura della Dietista di AIC Piemonte Valle d’Aosta, Lucia
Fransos. Quanto preparato verrà poi degustato a conclusione delle attività.
Nel corso della giornata, e in particolare dalle ore 12.30 alle ore 14.30 e dalle ore 17.00 alle ore 18.30,
saranno attivi (a cura dei consulenti AIC Piemonte Valle d’Aosta) gli sportelli di consulenza – medico,
dietista, psicologo – presso la sala Sella.
Pensando poi ai bambini, e per consentire ai genitori di seguire in tranquillità il Congresso, nel corso
della giornata, dalle ore 9 alle ore 12.30 e dalle ore 14.30 alle ore 18.30, sarà offerto un servizio di ani-
mazione per i bambini dai 3 ai 12 anni curato dallo staff specializzato del Ludobus – Macramè Società
Poliedrica di Marco Donda. A tutti i bambini partecipanti sarà offerta la merenda senza glutine.
Infine, come consuetudine, per gli associati sarà possibile ritirare campioni omaggio che saranno
distribuiti dalle ditte partecipanti dalle ore 10.00 alle ore 16.00, fino a esaurimento dei prodotti.
Vi aspettiamo numerosi!

Michela Benente
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APPLICAZIONE DELLA LEGGE 123/05 NELLA REGIONE PIEMONTE
A due anni dall’avvio del progetto per la definizione di un Percorso Diagnostico Terapeutico
Assistenziale (PDTA) sulla Celiachia, a cura dell’Agenzia Regionale per i Servizi Sanitari del
Piemonte (Aress), il tavolo di lavoro regionale multiprofessionale ha ultimato la stesura del docu-
mento metodologico definitivo. AIC Piemonte Valle d’Aosta ha partecipato a tutte le fasi di realizza-
zione del documento.  
Il PDTA è rivolto a tutte le Aziende Sanitarie Regionali con l’obiettivo di offrire, agli operatori coinvol-
ti nel processo di diagnosi, cura e assistenza a medio-lungo termine della celiachia, linee d’indirizzo sem-
plici e applicabili su tutto il territorio regionale.  
Questa iniziativa si colloca anche come adempimento regionale della Legge n.123/2005, che evidenzia
la necessità che le Regioni provvedano alla preparazione e all’aggiornamento professionale del persona-
le sanitario, come fondamentale azione di incremento della conoscenza di una patologia polisintomatica
e polimorfica come la celiachia.
Il documento metodologico è stato acquisito ufficialmente dall’Assessorato Tutela Salute e Sanità, che
per l’anno 2009 ha affidato ad Aress il compito di sensibilizzare le Aziende Sanitarie Regionali all’ado-
zione del PDTA.
Vi informiamo inoltre che sono stati programmati e sono in fase di definizione i primi Corsi di
Aggiornamento rivolti a medici ospedalieri e precisamente: Torino 17/18 aprile 2009; Alessandria
(giorni da definire) maggio 2009, Borgomanero (NO) 25/26 settembre 2009; Cuneo 06/07 novem-
bre 2009; Torino 27/28 novembre 2009.  
Il progetto Aress e il documento finale verranno illustrati a tutti i soci dal direttore dell’Agenzia dott.
Oscar Bertetto in occasione del prossimo Congresso di AIC Piemonte, che si terrà il 7 marzo 2009 a
Torino.
I documenti presentati saranno interamente consultabili sul sito www.aress.piemonte.it

NUOVO REGOLAMENTO EUROPEO - notizia dell’ultima ora
Siamo lieti di annunciarvi che è stato pubblicato sulla Gazzetta Ufficiale dell’Unione Europea del 21
gennaio 2009 il Regolamento (CE) n. 41/2009 relativo alla composizione e all’etichettatura dei prodotti
alimentari adatti alle persone intolleranti al glutine.
Il Regolamento entrerà in vigore il ventesimo giorno successivo alla pubblicazione nella Gazzetta uffi-
ciale dell’Unione Europea, quindi il 10 febbraio 2009.
Da tale data, i prodotti alimentari del libero commercio che saranno già conformi alle disposizioni del
regolamento stesso (glutine inferiore a 20 ppm) potranno essere commercializzati con la dicitura “senza
glutine”.
Non sono previsti cambiamenti per quanto riguarda i prodotti dietoterapeutici erogabili dal
Servizio Sanitario Nazionale.
Altre informazioni potranno essere consultate sul sito www.celiachia.it e sul prossimo numero di
Celiachia Notizie. 

UTILIZZO BUONI SPESA MENSILI PRESSO I SUPERMECATI/IPERMERCATI COOP
Riceviamo e, sotto, riportiamo la comunicazione pervenutaci dalla Direzione Soci e Consumatori della
Novacoop. A distanza di oltre un anno dalla Delibera della Regione Piemonte (che consentiva l’uti-
lizzo dei buoni spesa mensili anche presso la grande distribuzione) sembra si concretizzi finalmente
la possibilità di usufruirne. 
E’ evidente come il servizio non sia di facile applicabilità per l’utente celiaco ma, rassicurati dalle comu-
nicazioni pervenuteci dalle Istituzioni preposte, speriamo che in un prossimo futuro l’iter burocratico
venga semplificato.

Vi aggiorniamo sugli sviluppi riguardanti: l’applicazione delle Legge Quadro sulla Celiachia (123/05), il
Nuovo Regolamento Europeo, l’utilizzo dei buoni spesa mensili anche presso la grande distribuzione e i labo-
ratori artigianali.
Confidiamo di poter sviluppare ulteriormente ogni tematica e raggiungere i risultati che tutti ci auspichiamo.

Elda Angelino
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Vi invitiamo ad accogliere e a utilizzare il servizio proposto che ci consentirà di fare i primi passi per
raggiungere l’obiettivo principale: la riduzione dei costi dei prodotti senza glutine.

Comunicato Novacoop
Confermiamo che nel mese di febbraio Novacoop avvierà sperimentalmente presso l’ipermercato di
Torino via Livorno, 51 e i supermercati di Bra, via Senator Sartori 9, e Torino Corso Molise 3/b, la pos-
sibilità di utilizzare i buoni mensili erogati dalle ASL. L’elenco dei prodotti disponibili saranno a dispo-
sizione dei consumatori non appena partirà il progetto. Il tutto sarà comunicato con un’apposita car-
tellonistica appesa nei punti vendita coinvolti. Indicativamente dopo un paio di mesi di sperimentazio-
ne, necessari per verificare il corretto flusso di tutte le fasi, il progetto verrà esteso a tutti i supermer-
cati e ipermercati Coop del Piemonte. Ci impegniamo a mantenere aperto un dialogo continuo con l’AIC
Piemonte Valle d’Aosta in modo da poter individuare tempestivamente eventuali problemi e possibili
soluzioni.
Procedure utilizzo dei buoni spesa mensili
In ottemperanza a quanto definito dalla Regione Piemonte per poter utilizzare i buoni spesa il consu-
matore dovrà:
1. acquistare i prodotti rimborsabili insieme a qualunque altro prodotto, pagando normalmente ad una

cassa del supermercato/ipermercato
2. recarsi il giorno stesso (e solo il giorno stesso) presso l’ufficio del responsabile del punto vendita (nei

supermercati) o al punto d’ascolto (negli ipermercati) e richiedere la stampa dell’“elenco dei prodotti
rimborsabili acquistati”. L’elenco riporterà data dell’acquisto, descrizione e valore dei singoli pro-
dotti e nominativo del consumatore.

3. per richiedere il rimborso il consumatore dovrà (in qualsiasi momento del mese di validità del buono)
recarsi presso l’ufficio del responsabile del punto vendita (nei supermercati) o il punto d’ascolto
(negli ipermercati) e presentare il buono spesa erogato dall’ASL allegando: 
a. Foglio con incollati i codici a barre dei prodotti rimborsabili precedentemente acquistati (non uti-

lizzare nastro adesivo o puntine di pinzatrice)
b. “Elenchi prodotti rimborsabili acquistati”, relativi ai prodotti di cui si chiede il rimborso

4. verrà rimborsata la spesa effettuata fino al valore del buono, più l’IVA.

LABORATORI ARTIGIANALI
Vogliamo premettere che il temine “Laboratori Artigianali” indica gli esercizi commerciali che produ-
cono e vendono al minuto i loro prodotti (gastronomie, panifici, pastifici, ecc..).

Il Ministero della Salute ha indicato, su precisa richiesta di delucidazioni inviata dalla Direzione Sanità
Pubblica della Regione Piemonte (vedi AIC Comunica Piemonte Valle d’Aosta n. 3/2008), che tali labo-
ratori non rientrano nella Legge 111/92 (legge che regolamenta la produzione dei prodotti dietoterau-
peutici idonei ai celiaci).

Tale specifica consentirebbe quindi ai laboratori artigianali, con annessa vendita di prodotti sfusi desti-
nati direttamente al consumatore finale, di produrre e vendere al minuto prodotti privi di glutine (gluti-
ne inferiore ai 20 ppm). Come evidenziato dalla Sanità Pubblica della Regione Piemonte, al fine di
garantire la sicurezza (in termini di assenza di glutine), si procederà alla definizione, a livello regiona-
le, di proposte di linee guida che potranno essere discusse a livello nazionale.

Pervengono alla nostra segreteria molteplici richieste sulla sicurezza degli attuali laboratori artigianali.
In questa fase di transizione, non avendo nessun parametro di controllo, possiamo solo invitarvi a una
attenta valutazione di ogni esercizio.

Vogliamo, altresì, sottolineare come eventuali laboratori artigianali che producano e vendano al minuto
solo prodotti senza glutine possano essere considerati, in linea di massima, sicuri.  Sarà nostro preciso
impegno, prima dell’applicazione delle sopraccitate linee guida, effettuare ogni possibile controllo.
Pubblicheremo quindi sul nostro sito (www.aicpiemonte.it) e invieremo tramite newsletter l’eventuale
elenco degli esercizi.

Concludiamo informandovi che siamo presenti al tavolo di lavoro istituito dalla Regione Piemonte allo
scopo di risolvere l’attuale situazione.



FESTA DI CARNEVALE
DOMENICA 22 FEBBRAIO ORE 15,00 

TEATRO COMUNALE DI BASSIGNANA (ALESSANDRIA)

L’appuntamento più atteso nella provincia di Alessandria per l’inizio di quest’anno sarà certamente la festa
di carnevale che potrà coinvolgere grandi e bambini. Dopo il successo ottenuto l’anno passato, i volontari
replicheranno il 22 febbraio la festa in maschera che, grazie alla preziosa collaborazione del Comune di
Bassignana che si è adoperato per fornire i locali gratuitamente, si terrà presso i locali del TEATRO comu-
nale. La festa sarà animata dalla Società Poliedrica Macramè che allestirà uno spazio gioco e che coinvol-
gerà tutti i presenti in un percorso di magia e di spettacolo. Nell’occasione verrà offerta anche una meren-
da senza glutine in cui non potranno mancare i dolcetti carnevaleschi.
Le iscrizioni alla festa saranno aperte a partire dal 12 febbraio p.v. telefonando in segreteria al n° 011
3119902, negli orari di apertura della segreteria.
Vi aspettiamo numerosi!

I volontari della provincia di Alessandria
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Siamo lieti di comunicarvi che dal mese di marzo 2009 si attiverà uno sportello sperimentale e gratui-
to rivolto ai celiaci o ai loro familiari residenti nella provincia di Cuneo. L’iniziativa, attivata dai Servizi
Igiene Alimenti e Nutrizione delle ASL CN1 e CN2 in collaborazione con l’Associazione Italiana
Celiachia Piemonte Valle d’Aosta (AIC), ha la finalità di supportare le persone celiache al fine di sem-
plificare la corretta adesione alla dieta senza glutine. Lo sportello di consulenza dietistica sarà curato
dalla dottoressa Emanuela Oliveri che lo svolgerà secondo le date, gli orari e le sedi riportati nella tabel-
la. Sarà possibile accedere al servizio previa prenotazione chiamando segreteria (011 3119902) a par-
tire dal 1° marzo 2009 (da lun a giov dalle 9,00-12,00 - merc 17,00-19,00 - ven 16,00-18,00).

SPORTELLO CELIACHIA
CONSULENZA DIETISTA PER LA PROVINCIA DI CUNEO

DATA SEDE ORARIO

Martedì 24 marzo Servizio SIAN  ALBA via Vida 10 13.30-16.30 

Martedì 21 aprile Servizio SIAN FOSSANO Via Lanciano 9 13.30-16.30 

Martedì 19 maggio Servizio SIAN MONDOVI’ Via Fossano 4 13.30-16.30 

Martedì 23 giugno Servizio SIAN CUNEO C.so Francia 10 13.30-16.30 

Martedì 28 luglio  Servizio SIAN  ALBA via Vida 10 13.30-16.30 

Martedì 25 agosto Servizio SIAN MONDOVI’ Via Fossano 4 13.30-16.30 

Martedì 22 settembre Servizio SIAN FOSSANO Via Lanciano 9 13.30-16.30 

Martedì 20 ottobre Servizio SIAN CUNEO C.so Francia 10 13.30-16.30 

Martedì 17 novembre Servizio SIAN ALBA via Vida 10 13.30-16.30 

Martedì 15 dicembre Servizio SIAN MONDOVI’ Via Fossano 4 13.30-16.30
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QUOTA ASSOCIATIVA
RINNOVO ANNUALE
Il rinnovo annuale della quota associativa (33,00 Euro) deve essere effettuato a partire dal 1° gen-
naio ed entro il 31 Marzo di ciascun anno. 
Alleghiamo il bollettino di conto corrente postale. 

NUOVA ISCRIZIONE 
Il costo di una nuova iscrizione è pari: 
• a € 33,00 se effettuato in sede con la consegna del materiale AIC; 
• a € 41,00 (€ 33,00 quota associativa + € 8,00 per la spedizione del materiale AIC presso il pro-

prio domicilio). Il pagamento può essere effettuato tramite posta sul conto corrente postale
35714104 intestato all’A.I.C. Piemonte Valle d’Aosta, oppure tramite bonifico bancario trami-
te Banca Prossima (Gruppo Intesa Sanpaolo - specializzata per il no profit) -  IBAN IT64
W033 5901 6001 0000 0002 829.

QUOTA ASSOCIATIVA FAMILIARE
E’possibile associare, con una quota associativa familiare pari a € 10,00, i familiari di associati già iscritti. 
La quota dà diritto a ricevere il Prontuario AIC degli Alimenti, la Guida per l’Alimentazione Fuori
Casa ed i tre numeri annuali del periodico AIC Piemonte Valle d’Aosta Comunica. 
Alla prima iscrizione l’importo deve essere aumentato di € 5,00 per le spese di spedizione del
materiale presso la propria abitazione.

Invitiamo tutti i nuovi iscritti a farci pervenire via fax la ricevuta del pagamento della quota. 
Al ricevimento del materiale vi preghiamo di inviare via fax la scheda anagrafica socio.

SERATE DI MUTUO AIUTO
L’AIC organizza serate di mutuo aiuto fra soci neo iscritti/neo diagnosticati o per coloro i quali sentano la neces-
sità di confrontarsi sui temi più disparati che la condizione di celiachia ci impone.
Tra gli argomenti che si possono condividere troviamo: l’impatto con la diagnosi, spiegare la celiachia a parenti e
amici, i pasti fuori casa (in mensa, al ristorante, in pizzeria), gli accorgimenti pratici da attuare in cucina, gli acqui-
sti, i viaggi e ... tutto quello che vi verrà in mente!!!
• Per Torino e provincia: serata d’incontro presso la sede il 1° mercoledì del mese (salvo festività), dalle ore 20,00

alle ore 22,00 circa. Vi chiediamo cortesemente di prenotarvi telefonando presso la segreteria al n. 011 3119902.
• Per Alba: serata d’incontro il 1° venerdì del mese alle ore 20,00 presso il Centro Culturale in Piazza Vittorio

Veneto (di fronte al teatro), interno della chiesa di Santa Caterina. L’ingresso è dal parcheggio della ASL (un
volontario della protezione civile darà indicazioni per l’ingresso).

• Per Alessandria: serata d’incontro il 1° mercoledì del mese alle ore 20,30 presso il Centro Servizi Volontariato
in via Vochieri 80 ad Alessandria. 

CONFERENZA “CONOSCERE LA CELIACHIA PER VIVERLA MEGLIO” SABATO 28 FEBBRAIO 2009
ALLE ORE 17,30 PRESSO LA SALA SOCI DELL’ IPERCOOP DI CREVOLADOSSOLA (VB)

La Coop - Sezione Soci del Verbano Cusio Ossola, in collaborazione con l’AIC Piemonte Valle d’Aosta
organizzano la Conferenza ”Conoscere la celiachia per viverla meglio”. 
Ai partecipanti sarà offerto un aperitivo senza glutine.

Per ulteriori informazioni 
Claudia Bersani (Responsabile Direzione Soci e Consumatori – Provincia Verbano Cusio Ossola) 335 7457574
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SPORTELLI DI CONSULENZA GRATUITI
Tutti gli sportelli di consulenza sono svolti in
Sede e devono essere prenotati telefonando alla
segreteria 011 3119902.

SPORTELLO MEDICO
La Prof.ssa Nicoletta Ansaldi Balocco effettua
gli  incontri dello sportello il mercoledì, dalle ore
14,00 alle ore 16,00 mentre dalle ore 16,00 alle
ore 16,30 risponde alle telefonate degli Associati
sempre su prenotazione. Lo sportello è disponi-
bile una volta ogni 15 giorni.

SPORTELLO DIETISTA
La dietista Lucia Fransos effettua gli incontri
dello sportello il mercoledì dalle ore 14,00 alle
ore 16,00, una volta ogni 15 giorni.

SPORTELLO PSICOLOGICO
TORINO
Dott.ssa Pamela Guccione - Psicologa clinica
SEDE: AIC Piemonte Valle d’Aosta - Via Guido
Reni, 96 int 99
“PRONTO CELIACHIA” (sportello
d’Ascolto Telefonico)

Orario: dalle ore 17 alle ore 19 
Numero telefonico 011 3010917
Le date saranno le seguenti:
✔ 12 e 26 febbraio ✔ 12 e 26 marzo
✔ 9 e 23 aprile ✔ 14 e 28 maggio
✔ 4 e 18 giugno ✔ 9 e 23 luglio

“CONSULTAZIONI DI PERSONA”
Orario: dalle ore 13,30 alle 15,30
Numero telefonico 011 3119902
Le date saranno le seguenti:
✔ 6 febbraio ✔ 6 marzo
✔ 3 aprile ✔ 8 maggio
✔ 5 giugno ✔ 3 luglio

PER PRENOTAZIONI 011 3119902
Ci permettiamo di ricordare nuovamente che per
accedere al servizio gratuito degli sportelli.
I soci devono prenotare in segreteria.
E’ necessario confermare assolutamente
entro le ore 12 del giorno precedente l’appun-
tamento. 
In caso di mancata conferma l’appuntamento è
automaticamente annullato

ORARIO UFFICI DI NOVARA E AOSTA
UFFICIO DI NOVARA
Via Giulietti, 3 - tel./fax 0321 331315 – cellulare 328 7364155
Orari: Lunedì pomeriggio dalle ore 15,30 alle ore 18,30 - Venerdì mattina dalle ore 10,00 alle ore 12,00

UFFICIO DI AOSTA
L’ufficio è aperto il primo lunedì del mese dalle ore 20,30 alle ore 22,30 presso la Sede Associazione Diabetici
Valle d’Aosta di Corso Saint Martin de Corleans n. 248 – Coordinatore della Regione Valle d’Aosta Gianpiero
Belloro – telefono 345 2949777.

ORARIO SEGRETERIA SEDE DI TORINO
La segreteria, con sede in Torino - Via Guido Reni, 96 int. 99 - tel. 011 3119902 - fax 011 3119910,
è aperta ai soci nei seguenti orari:

MATTINO POMERIGGIO
LUNEDÌ 9,00 – 12,00 –
MARTEDÌ 9,00 – 12,00 –
MERCOLEDÌ 9,00 – 12,00 17,00 – 19,00
GIOVEDÌ 9,00 – 12,00 
VENERDÌ 16,00 – 18,00
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INSERIMENTI:

Alessandria e Provincia
Ristorante Al Ghiottone
Via Cadegualchi – Parodi Ligure (AL) - 0143-681213
Chiusura domenica sera, lunedì, mese di gennaio. Prezzo € 30/35
Ristorante Agriturismo Surì
Via della Chiesa 3 – Cassine Fraz. Sant’Andrea (AL) -
0144-767079 - Chiusura lunedì. Prezzo € 25

Asti e Provincia
Ristorante il Valdichiesa
Strada Chieri 92 – Villanova d’Asti (AT) - 333-3444941 - Prezzo € 15/35

Torino e Provincia
Catering Claudio Cavalieri
Via San Paolo 5/8 - Torino (TO) - 011-3823513

Hotel Diplomatic - Ristorante Crimea
Via Cernaia 42 - Torino (TO) - 011-5612444
Chiusura del Ristorante venerdì, sabato, domenica.
Ristorante La Lenza
Regione Cravero 30 - Volpiano (TO) - 011-9882385
Chiusura lunedì. Prezzo € 25/35

CANCELLAZIONI:

Cuneo e Provincia
Ristorante La cascina di Villa 2
Via Regione Oltretanaro 16 - Narzole (CN) - 0173-776277.
Mancata disponibilità.

Torino e Provincia
Ristorante L'Impero del G
Via Santa Chiara 49 - Torino (TO) - 331-8323957. Mancata disponibilità.

Novità Ristoranti

INSERIMENTI:

Novara e Provincia
La Camelia 
Referente: Caramella Wanda
Indirizzo: Via Trieste 10/f – Castelletto sopra Ticino (NO)
Telefono: 0331-972781
Sito internet: www.casepiemontesi.it
Periodo di chiusura: da dicembre a febbraio
Numero di Camere: 1 - Prezzo: doppia Euro 60 

Torino e Provincia
Edera
Referente: Gambino Giovanna
Indirizzo: Via Garibaldi 27 – Castagnole Piemonte (TO)
Telefono: 011-9862106

Sito internet: www.edera.it
Periodo di Chiusura: dal 10/1 al 7/2 e dal 19/7 al 9/9
Numero di Camere: 3 - Prezzo: sing. 40, dop. 58, trip. 73, quadr. 88 

CANCELLAZIONI:

Cuneo e Provincia
La Camelia 
Indirizzo: Via Buriasco 26 - Macello (CN) - Telefono: 0121-339041.
Mancata disponibilità.

Torino e Provincia
El Rabot 
Indirizzo: Via Famolasco 50 - Bibiana (TO) - Telefono: 0121-559182.
Mancata disponibilità.

Novità Bed & Breakfast

INSERIMENTI:

Alessandria e Provincia
Bar Bio Cafè
Via Dell'Erba - Alessandria (AL) - 334-6534514

Cuneo e Provincia
Bar Gazebo
Piazzetta della Madonna - Barge (CN) - 348-7030509
Persone di riferimento: Bruno, Franco e Simona - Chiusura il lunedì

Novara e Provincia
Bar Bocciodromo
Via Cremona 2 - Trecate (NO) - 321-74654

Torino e Provincia
Bar Caffetteria Sosta Cafè
Via Stampatori 12/c - Torino - 011-546273
Persona di riferimento: Barone Claudio - Chiusura sabato e domenica
Bar Charlie
Piazza Vittorio Veneto 7 - Pinerolo (TO) - 0121-77331 - Chiusura domenica

Novità Bar

INSERIMENTI:

Alessandria e Provincia
Cremeria della Piazza
Piazza della Libertà 25 - Alessandria (AL) - 0131-254800

Cuneo e Provincia
Dolcelatte
Via Battisti 11 - Fossano (CN) - 0172-62041

Novità Gelaterie

NEGOZI
Ecco i negozi che si aggiungono all'elenco del numero precedente.

Torino e Provincia
L'Angolo della Salute
Via Somis 63 - Strambino (TO) - 0125-713333
La Bottega delle cose buone
Via Ivrea 26 - Montalto Dora (TO) 
Abbapharma
Corso Italia 45 - Rivarolo Canavese (TO) - 0124-428235

FARMACIE
Si riportano di seguito le farmacie che si aggiungono all'elenco del nume-
ro precedente. Si ricorda che in ogni farmacia è possibile ordinare i prodotti
senza glutine.

Asti e Provincia
Farmacia Corso Savona
Corso Savona 161 - Asti - 0141-530263

Cuneo e Provincia
Farmacia Internazionale
Corso Langhe 1 - Alba (CN) - 0173-440370

Nuovi Punti Vendita
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Comunica

CANCELLAZIONI DEL PRONTUARIO. Prodotti da eliminare nella versione cartacea del Prontuario 2009.

Data Categoria Ditta Prodotti Motivazione

16/12/2008 CARAMELLE PERFETTI VAN Golia Activ Extra Forte Il prodotto è stato inserito doppio in quanto
MELLE ITALIA senza zucchero (astuccio) corrisponde al prodotto dal nome “Golia Activ Extra 

Forte gusto Liquirizia senza zucchero (astuccio e stick)”

16/12/2008 CIOCCOLATO E UOVA NESTLE’ Nestlé Galak Puro L’Azienda ci ha informati che a causa di modifiche 
DI CIOCCOLATO Cioccolato Bianco nel processo produttivo, non può più essere garantita

(tavoletta) l’assenza di glutine. 

16/12/2008 CIOCCOLATO E UOVA NESTLE’ Nestlé Tavoletta Puro L’Azienda ci ha informati che a causa di modifiche 
DI CIOCCOLATO Cioccolato al Latte nel processo produttivo, non può più essere garantita

con Nocciole l’assenza di glutine. 

16/12/2008 CIOCCOLATO E UOVA NESTLE’ Nestlé Tavoletta Puro L’Azienda ci ha informati che a causa di modifiche 
DI CIOCCOLATO Cioccolato al Latte nel processo produttivo, non può più essere garantita

Finissimo l’assenza di glutine.

16/12/2008 CIOCCOLATO E UOVA NESTLE’ Nestlé Tavoletta Puro L’Azienda ci ha informati che a causa di modifiche 
DI CIOCCOLATO Cioccolato Fondente nel processo produttivo, non può più essere garantita

l’assenza di glutine. 

16/12/2008 FORMAGGI A FETTE EMMI ITALIA Tigre Crème 150 g con Gruyère L’Azienda ci ha comunicato che prossimamente
FUSI il prodotto uscirà di commercio

LIGHT - SPALMABILI

16/12/2008 FORMAGGI A FETTE EMMI ITALIA Tigre Crème 150 g Naturale L’Azienda ci ha comunicato che prossimamente
FUSI  il prodotto uscirà di commercio

LIGHT - SPALMABILI

16/12/2008 FORMAGGI A FETTE EMMI ITALIA Tigre Fettine Fonditigre L’Azienda ci ha comunicato che prossimamente
FUSI  (150 g/8, 200 g/10) il prodotto uscirà di commercio

LIGHT - SPALMABILI

16/12/2008 FORMAGGI A FETTE EMMI ITALIA Tigre Fettine L’Azienda ci ha comunicato che prossimamente
FUSI  Tigerfit 200 g/10 il prodotto uscirà di commercio

LIGHT - SPALMABILI .

16/12/2008 SALUMI SALUMIFICIO Pancetta Affumicata L’Azienda ci ha informati che a causa di modifiche 
INSACCATI AZZOLA nel processo produttivo, non può più essere garantita

EUGENIO l’assenza di glutine.

16/12/2008 SALUMI  SALUMIFICIO Pancetta Dolce L’Azienda ci ha informati che a causa di 
INSACCATI AZZOLA modifiche nel processo produttivo, non può più 

EUGENIO essere garantita l’assenza di glutine.

16/12/2008 SALUMI  SALUMIFICIO Speck L’Azienda ci ha informati che a causa di 
INSACCATI AZZOLA modifiche nel processo produttivo, non può più

EUGENIO essere garantita l’assenza di glutine.

Vi informiamo che le seguenti aziende hanno ottenuto
l’autorizzazione d’uso del marchio Spiga Barrata per le
seguenti referenze:

NUTRITION & SANTE’ ITALIA
Cereal
Fette all’Origano 
Focaccia Mediterranea – Pronte in 6 minuti
Frollini Rustici Latte e Miele
Muffin al Cacao 
Sinproten Linea Aproteica
Plum Cake Ipoproteico
PROBIOS 
Rice & Rice 
Crispy Crackers Riso 100% da Agr. Bio 
Grissini Riso 100% da Agr. Bio. 
Snack a base di Riso da Agr. Bio. gusto Mandorla 
Snack a base di Riso da Agr. Bio. gusto Nocciola 
Viva Mais 
Crispy Crackers Mais da Agr. Bio.

SAMMONTANA
6 Ghiaccioli Menta Arancia Limone
Barattolino Crema – Gelato alla Crema di Latte (barattolino
500 g)
Barattolino Limone Fragola con Fragoline (barattolino
500 g)
Blanco Panna - Gelato alla Crema di Latte
Fior di Panna 6 Gelati alla Crema di Latte
Fragolino – Gelato al Limone ricoperto con Ghiacciolo
gusto Fragola
Ghiacciolo al gusto d’Arancia
Ghiacciolo al gusto di Amarena
Ghiacciolo al gusto di Limone
Ghiacciolo al gusto di Menta
Il Morbidissimo Panna (barattolino 500 g)
Jack Lemon – Ghiacciolo al Limone
Sorbello alla Panna – 6 Gelati alla Crema di Latte con
Copertura al Cacao Magro
Sorbello alla Panna – Gelato alla Crema di Latte
Verde Menta - Ghiacciolo al Limone e al gusto di Menta


